
OFERTA HANDLOWA
TWORZYMY SIŁĘ WSPÓLNOTY

Łączymy lokalne, rzemieślnicze produkty z realnym
wpływem społecznym. Wspieramy miejsca pracy, rozwój
kompetencji i samodzielność osób zagrożonych
wykluczeniem - bez kompromisów w jakości, smaku i
profesjonalizmie.

LOKALNIE. RZEMIEŚLNICZO. ODPOWIEDZIALNIE.

Produkty z Pomorza, które łączą jakość handlową z realnym
wpływem społecznym.
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Kim jesteśmy
Koalicja sprzedażowa trzech przedsiębiorstw społecznych

Za każdym produktem stoi praca przedsiębiorstw społecznych, które łączą profesjonalną produkcję z konkretną misją
społeczną.

Spółdzielnia Socjalna DALBA (Puck)

Producent piwa „Browar Spółdzielczy” - pierwszy w Polsce i szósty na świecie browar
zatrudniający osoby zagrożone wykluczeniem społecznym, w szczególności osoby z
niepełnosprawnością intelektualną.

Spółdzielnia Socjalna RAZEM (Gdynia)

Zupy i dania gotowe w słoikach, ręcznie robione, oparte na naturalnych składnikach i
sprawdzonych recepturach. Podmiot zatrudniający osoby zagrożone wykluczeniem
społecznym.

Spółdzielnia Socjalna Dzierzgoński Smaczek (Dzierzgoń)

Pierogi i dania regionalne, ręcznie lepione według przepisów Powiśla. Podmiot
zatrudniający osoby zagrożone wykluczeniem społecznym.
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Co wyróżnia naszą ofertę
Pięć filarów naszej propozycji dla partnerów handlowych

01 Jakość rzemieślnicza

Małe partie, sprawdzone receptury i lokalne składniki.
Jakość jest fundamentem - wartość społeczna jest
wartością dodaną.

02 100% Pomorza

Produkty są zakorzenione w regionie: w lokalnych
społecznościach, lokalnej pracy i lokalnym obiegu
gospodarczym.

03 Realny wpływ społeczny

Sprzedaż wspiera miejsca pracy, reintegrację
społeczno-zawodową, rozwój kompetencji i
samodzielność osób zagrożonych wykluczeniem.

04 Wsparcie dla partnerów

Gotowa marka, narracja i treści do komunikacji
zrównoważonego rozwoju i społecznej
odpowiedzialności biznesu.

05 Spójny standard współpracy

Jedna marka, jeden operator handlowy, jeden system zamówień i wspólny standard jakości - dla większej przewidywalności
współpracy.
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Piwa rzemieślnicze
Browar Spółdzielczy / Spółdzielnia Socjalna DALBA, Puck

Wszystkie warianty mają pojemność 500 ml. Poniższe wizualizacje wykorzystują właściwe etykiety
produktowe.

Polski Pils

Jasne piwo dolnej fermentacji w stylu
Pils. Czysta, zbożowa podbudowa i
wyraźna chmielowa goryczka; aromat
kwiatowo-ziołowy.

500 ml  •  ALKOHOL 5,0% obj.

SKŁAD

woda, słód jęczmienny, chmiel: Iunga,
Sybilla; drożdże.

Pszeniczne

Jasne pszeniczne piwo górnej
fermentacji z nutą goździków i
wyraźnym bananowym aromatem.
Delikatnie chmielone, naturalnie
wysycone.

500 ml  •  ALKOHOL 5,0% obj.

SKŁAD

woda, słody jęczmienne, pszeniczne: Pilsner
Malt, Carapils, zakwaszający; chmiel HHT;
drożdże.

Imperialna IPA

Jasne piwo górnej fermentacji w stylu
Imperial IPA. Słodowa podbudowa,
solidna goryczka oraz nuty owoców
tropikalnych i cytrusów.

500 ml  •  ALKOHOL 8,5% obj.

SKŁAD

woda, słody jęczmienne i pszeniczne: Pale
Ale, Carapils, pszeniczny, wiedeński; chmiel:
Galaxy, Citra, Equinox, Mosaic, Centennial;
drożdże.

Bezalkoholowe IPA

Piwo jasne, górnej fermentacji, z
amerykańskim chmielem wnoszącym
intensywne cytrusowe nuty.
Pasteryzowane, niefiltrowane.

500 ml  •  ALKOHOL 0,5% obj.

SKŁAD

woda, słód jęczmienny, chmiel, drożdże.
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Tradycyjne pierogi domowe
Spółdzielnia Socjalna „Dzierzgoński Smaczek”, Dzierzgoń

Produkt gotowy do spożycia, pakowany w atmosferze ochronnej (MAP). Masa netto każdego
wariantu: 400 g. Przechowywanie: 0-6°C.

Pierogi z Mięsem

SKŁAD

mięso wieprzowe 30%, mąka (pszenica) 26%, woda, olej rzepakowy, sól, cebula,
marchew, seler, pieprz, przyprawy.

WARTOŚĆ ODŻYWCZA / 100 g

908 kJ / 217 kcal

T 10,6 g | nasycone 3,2 g | W 17,3 g | cukry 0,4 g | błonnik 0,6 g | B 12,8 g | sól 0,05 g

Pierogi z Serem na Słodko

SKŁAD

ser twarogowy półtłusty (mleko) 60%, mąka (pszenica) 26%, woda, olej rzepakowy,
sól, jaja kurze całe (jaja), cukier waniliowy.

WARTOŚĆ ODŻYWCZA / 100 g

828 kJ / 198 kcal

T 2,4 g | nasycone 1,1 g | W 35 g | cukry 6,3 g | błonnik 0,8 g | B 10 g | sól 0,76 g

Pierogi Ruskie

SKŁAD

ziemniaki gotowane 62%, mąka (pszenica) 26%, ser twarogowy półtłusty (mleko)
22%, woda, olej rzepakowy, cebula, sól, pieprz.

WARTOŚĆ ODŻYWCZA / 100 g

775 kJ / 185 kcal

T 6,1 g | nasycone 3,6 g | W 25,4 g | cukry 1 g | błonnik 1,2 g | B 6,6 g | sól 0,02 g
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Dania gotowe w słoikach
Spółdzielnia Socjalna RAZEM, Gdynia | 2-3 porcje

Dania gotowe, pasteryzowane. Po otwarciu spożyć w ciągu 48 godzin. Wizualizacje wykorzystują
właściwe etykiety produktowe.

Klopsiki wieprzowe w sosie pomidorowym MASA 670 g

SKŁAD
mięso mielone wieprzowe, passata pomidorowa (przecier pomidorowy, sól), cebula, czosnek, jajka, bułka tarta, mąka pszenna, masło 82%, sól, pieprz,
bazylia suszona.

100 g 656,3 kJ / 156,8 kcal | T 10,04 g | W 10,31 g | B 6,66 g | sól 1,16 g

Klopsiki wieprzowe w sosie pieczeniowym MASA 680 g

SKŁAD
mięso mielone wieprzowe 40%, cebula, sól, jajka, bułka tarta, pieczarka, sos sojowy (woda, sól, kości wołowe, kości cielęce, kości drobiowe, marchew,
pietruszka korzeń, seler, liść laurowy, ziele angielskie, czosnek, pieprz, cebula), tymianek, mąka pszenna, masło 82%.

100 g 601,8 kJ / 143,9 kcal | T 7,76 g | W 6,01 g | B 13,30 g | sól 0,35 g

Klopsiki z indyka w sosie pieczarkowym MASA 690 g

SKŁAD
mięso mielone z indyka 40%, cebula, sól, jajka, bułka tarta, pieczarka, sos sojowy (woda, ziarno soi, pszenica, sól), wywar (woda, sól, kości drobiowe,
marchew, pietruszka korzeń, seler, liść laurowy, ziele angielskie, czosnek, pieprz), mascarpone (śmietanka pasteryzowana, kwas cytrynowy), mąka pszenna,
masło 82%.

100 g 423,4 kJ / 101 kcal | T 0,54 g | W 14,47 g | B 8,05 g | sól 1,77 g

Kapuśniak tradycyjny MASA 700 g

SKŁAD
kapusta kiszona, łopatka wieprzowa, boczek wędzony, żeberka wędzone, marchew, seler, pietruszka, papryka słodka, papryka wędzona, majeranek,
czosnek, sól, pieprz czarny, liść laurowy, ziele angielskie.

100 g 470,2 kJ / 112,5 kcal | T 8,90 g | W 3,79 g | B 6,82 g | sól 1,26 g

Żurek staropolski MASA 700 g

SKŁAD
biała kiełbasa (mięso wieprzowe 93%, woda, sól, pieprz czarny, czosnek świeży, majeranek, tłuszcz wieprzowy, jelito wieprzowe), boczek wędzony, żeberko
wędzone, marchew, seler, pietruszka, zakwas (woda 85,4%, mąka żytnia, czosnek świeży, liść laurowy, ziele angielskie), borowik suszony, pieprz czarny, sól,
liść laurowy, ziele angielskie.

100 g 611,7 kJ / 146,5 kcal | T 10,64 g | W 5,21 g | B 4,45 g | sól 1,08 g
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Warunki współpracy handlowej
Prosty model współpracy, spójne standardy i wsparcie sprzedażowe

1

Elastyczność logistyczna

Realizujemy wysyłki paletowe oraz dostawy dedykowanym transportem.

2

Znakowanie i etykiety

Wszystkie produkty posiadają kody kreskowe (EAN), pełny wykaz alergenów i wartości odżywczych.

3

Wsparcie marketingowe

Dostarczamy oznakowane lodówki oraz inne materiały wspomagające promocję i przybliżające misję
Koalicji.

4

Warunki handlowe

Rabaty i terminy płatności są ustalane indywidualnie.

Porozmawiajmy o współpracy
Przedstawiciele handlowi

tel. Michał 574 578 912  |  Paweł 509 419 018

bursztynowaspizarnia@gmail.com
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